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Mi Visión 
 

“De la repostería extraigo toda mi pasión, mis 

sabores, mis deseos. Si la repostería reveló en 

casa este lado pasional, es simplemente porque 

pudo hacer de mí un hombre capaz de expresar 

toda mi sensibilidad. Una sensibilidad que me 

permitió definir toda una paleta de gustos y 

texturas, vinculándome innegablemente a los 

sabores de mi infancia. 

 

Mi oficio lo forjé  orientándolo hacia el reto de la 

creación, al placer de una nueva investigación, 

empujándome permanentemente a través de la 

exigencia y el esfuerzo en la búsqueda de una 

perfección en la armonía de los sentidos. 

 

Mi oficio no consiste solo en realizar una 

producción diaria, sino también en garantizar una 

regularidad en los gustos y los sabores que ofrezco 

todos los días a mi clientela a través de mis 

realizaciones, y esto pasa inexorablemente por la 

calidad y la elección de los productos, que entran 

en la composición de mis recetas. 

 

La elección de socios profesionales que garantizan 

una calidad de materias primas, vienen a certificar 

nuestro profesionalismo y nuestro rigor 

característico de la filosofía de nuestra empresa”.

 



   


