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Programa de Formación de Pastelería Francesa  

2011

Lunes 14 de Noviembre 
y 

Martes 15 de Noviembre

Horario 

 

Horario 

 

 

Formación “Prestige” 

 

 

 

   

   Frescura… 

Galleta ligera de almendras. 
Crema de frambuesa. 
Mousse de chocolate de leche 

   Flor de Caramelo… 

Galleta de chocolate negro. 
Crema de caramelo. 
Mousse de chocolate negro Grand Cru de Venezuela. 

   Baccara… 

Galleta de chocolate. 
Crema de chocolate negro Grand Cru de Venezuela. 
Crema « chiboust » de naranja. 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  El “Fraisier” de Thierry… 

 Biscuit  ligero de almendras 
 Crema “diplomate” a la  vainilla 
 Fresas fresca. 

   

   Tarta de limón con merengue… 
Tartaleta de limón 
Crema de limón 
Merengue caramelizado 

   Tarta de profiteroles… 

Tartaleta de limón. 
Crema de chocolate Grand Cru de Venezuela  
Buñuelo a la vainilla 

   Saint  Honoré a mi manera… 

Tartaletas de limón. 
« Diplomate » de vainilla 
Buñuelo caramelizado a la  vainilla 

   Tarta de  frambuesa… 

Tartaleta de limón. 
Crema de frambuesa. 
Frambuesas frescas. 

   Tarte tatin… 

Tartaleta de limón 
Caramelo de vainilla 
Manzanas “fondants” a la  mantequilla. 
 

Miércoles 16 al Viernes 18 de Noviembre 

Horario 

 

Formación Chocolatier Privilège 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   La Perla Negra… 

Galleta de chocolate Grand Cru de  Venezuela. 
Crema Grand Cru de Venezuela. 
Mousseux Grand Cru de Venezuela. 

   Completamente Chocolate… 

Galletas de almendras & chocolate. 
Ganache  fondant  de chocolate negro Grand Cru de Venezuela. 
Ganache Mousseux de chocolate negro Grand Cru de Venezuela. 

   Verrine Florilège… 

Espumoso de chocolate de leche. 
Compota banana/parchita. 
Crumble de chocolate. 

   Tarta chocolat… 

Tartaleta de chocolate. 
Cremoso de chocolate negro Grand Cru de Venezuela. 
Galleta de chocolate negro. 

   Macaron de chocolate… 

Bizcocho macaron. 
Ganache de Chocolate negro Grand Cru de Venezuela. 

 

 
 
 

Formación Horizons Voyage 

 

  

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cake de naranja… 

Pastel de naranja. 

Cake  basco…                                                                                                                                                                      
Tartaleta de limón. 
Crema pastelera a la  vainilla. 

Cake de limón … 

Pastel de limón. 

Cake inglès…                                      
Pastel de frutas confitadas. 

Cake de chocolate… 

Pastel de chocolate negro Grand Cru  de Venezuela. 

Pastel  “marbré”… 

Bizcocho marmoleado de vainilla- chocolate. 

Boléro… 

Bizcocho ligero de almendras. 
Cremoso de fresa. 
Espumoso de grosella negra 
 

   Marie Galante… 

 Parchita. 
Cremoso de piñas/limón  verde. 
Bizcocho de coco 

Vanilla & Chocolate… 

Espumoso de vainilla. 
Bizcocho de chocolate. 
Espumoso de chocolate negro Grand  Cru  de Venezuela. 

Caracas… 

Espumoso de café. 
Espumoso de chocolate de leche. 
Bizcocho de chocolate. 

 

 

Descuento: 

Formación “Prestige” Formación Horizons 

Voyage

Reservación e Inscripción: 

 

http://www.cciavf.com.ve/


 
 

Pago de la Formación: 

Reservación y Pago de la Habitación: 

 

 

Información: 

http://www.cciavf.com.ve/

